gli Tconici

Cappon Magro @ della Tradizione Gaggs) € 16,00
Selezione i saboni di mare, marmellate o € 19,00
Touno rosso @ Ri - Tomnato Go € 1Boo
Linguine alle Vongole Veraci @ (41 € 18,00
Spaghetto ai ricci di mare < G € 24,00
Raviolo au Tuccue di Tomno Rosso 3% Gpara € 1800
Cuuppin alla Ligure @5 o> € 200
Lingatto di Touno Rosso T alla Brace, o € 19,00
Fondeate, verdire di stagtone
Pescato Frollato o alla Brace G € oo
Coniglio alla Ligure G € 1900
Entry Level X Grov il e follao) @ € 1moo
Crudité di Pescato e Crostacei <% Gaap) € 39,00
Sashimi di Pescato < w € 200
Tartare di Pescato @ w € 2000
Ostriche Quatro Aguas.....(al pz) ap € 500
Acciughe 2K Impanate Fritte G347 € 16,00
Fritto di Totani Freschi @x G € 1800

Gamberi gx in Crosta di Mais Gy € 1800

Panna Cotta Tradizionale G € 800
Dolce del Giorno G378 € 10,00

La Pesciugatura

UNA  NUOVA FRONTIERA
PER IL PESCE FRES

A

SUI PRODOTTI DEL MARE G'E ANCORA MOLTO SCETTICISMO WA
SOPRATTUTTO TANTISSIMO DA SAPERE € DA SCOPRIRE. DUNQUE
L'ANTICO LUOGO COMUNE CHE IDENTIFICA NEL PESCE FRESCHISSIMO

€ A Suo

1. MIGLIOR PRODOTTO POSSIBILE INIZIA A SCRICGHIOLAR
RICETTE MERAVIGLIOSE. ADOTTATE DAGLI CHEF PIONIER
DELUAFFINAMENTO DEL PESCE. LA SUA FROLLATURA. IN CUCINA

ALL'ANTICO € ANNOSO PROBLEMA DELLA RAPIDA DEPERISILITA DEL

A0 ESEMPIC, USATO FER LO STOCCO. PARLIAMO OI UN PE W
RATTIENE TUTTI | SUGI UMORI. CHE CONSERVA LE PECULIARITA
SOSTANZIALI DI QUELLO FRESCO £ CHE AUMENTA LA CONSISTENZ,
DELLE CARNI. L'NTENSITA DEL PROFUMO € LA CONCENTRAZIONE
DEL SAPORE. IL PESCE. AFFINGHE SI POSSA GIUNGERE AD UN BUNTO

1L RiciRcolo BELLARIA. GRAZIE A 1 TR sempuict

RAMETRI NATURALI. IL PESCE PUO AFRINARE IN TUTTA SICUREZZ.
SCONGIURANDO SCIENTIFICAMENTE QUALSIVOGLIA PROLIFERAZIONE
BATTERICA. VA DA SE CHE SPECIE DI PESCI DIVERSI PER QUALITA £

Collezione Autunno - lwverno 2025
Lo Sgombro glassato i<, zucca, la sua spuma

19,00

@n

la Porchesta i spada ¢, il suo fonlo,
cavalo viols croccante

23,00

la Rostelladi pescato o, verdura kon o

)

Ment: Degustazione
Ger ol avale)
Sashimi o Tartare di pesce pescato @3
%)
il Tagliolin fresco, burro al lime, Bottarga bome made
G
il Pesce Pescato ¥ alla brace
)

la Panna Cotta della tradizione
G

€ 48,00 a persona
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